
 

 

 

  

2024 

Weihnachten 
 

 beim Kübler 
 

 



  

ihre Weihnachtsfeier 

 

Empfang an der Glühweinbude 

Festliches 3-Gang-Menü 

Weihnachtliche Dekoration 

 

 

 

 

 

 

Menü i 

Carpaccio vom Rind 

Walnussöl, Rucola und Parmesan 

oder 

Karamellisierter Ziegenkäse 

mit Feldsalat und Beerenchutney  

 

*** 

¼ rösche Bauernente aus dem Rohr 

Apfelblaukraut, Kartoffelklöße 

oder 

Gegrilltes Filet von der Dorade 

mit mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoffeln 

oder 

Ricotta Ravioli in Salbeibutter 

mit Kirschtomaten und Parmesanschaum 

 

*** 

Küblers winterliche Dessertvariation 

Lebkuchentiramisu, Zwetschgenröster, Zitrus-Sorbet 

 



 

Menü iii 

Selleriecremesuppe 

oder 

Fränkischer Feldsalat mit Speck und Croûtons  

 

*** 

¼ rösche Bauerngans aus dem Rohr 

Apfelblaukraut, Kartoffelklöße 

oder 

Gebratenes Filet vom Zander mit Mandelbutter 

dazu Marktgemüse und Petersilienkartoffeln  

oder 

Hausgemachte Spinatknödel 

mit Kirschtomaten, Rucola und Parmesan 

 

*** 

Küblers karamellisierter Kaiserschmarrn 

mit Mandeln und Rosinen, dazu Apfelmus 

 

Menü ii 

 

Gemischte Antipasti-Platten 

Family-Style-Sharing 

 

*** 

Argentinisches Rinderfilet (200 g) 

dazu Mandelbrokkoli, Zitronen-Rosmarinkartoffeln 

oder 

Saftiges Wolfsbarschfilet mit Riesengarnelen 

mediterranes Grillgemüse und Gnocchi 

oder 

Getrüffelte Gnocchi 

in sämiger Sauce 

 

*** 

Küblers winterliche Dessertvariation 

Lebkuchentiramisu, Zwetschgenröster, Zitrus-Sorbet 

 

 

 

 


