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WEIHNACHTEN



IHRE WEIHNACHTSFEIER

Empfang an der Glihweinbude
Festliches 3-Gang-Menu
Weihnachtliche Dekoration

T 1
Carpaccio vom Rind

Walnussol, Rucola und Parmesan
oder

Karamellisierter Ziegenkase
mit Feldsalat und Beerenchutney

% %k %k

% rosche Bauernente aus dem Rohr

Apfelblaukraut, KartoffelklofRe
oder

Gegrilltes Filet von der Dorade

mit mediterranem Gemuse und Rosmarinkartoffeln

oder

Ricotta Ravioli in Salbeibutter

mit Kirschtomaten und Parmesanschaum

* %k %k

Kiblers winterliche Dessertvariation
Lebkuchentiramisu, Zwetschgenrdster, Zitrus-Sorbet



MENU II

Gemischte Antipasti-Platten
Family-Style-Sharing

%k %k %k

Argentinisches Rinderfilet (200 g)
dazu Mandelbrokkoli, Zitronen-Rosmarinkartoffeln
oder
Saftiges Wolfsbarschfilet mit Riesengarnelen
mediterranes GrillgemUse und Gnocchi
oder
Getriffelte Gnocchi
in samiger Sauce

% %k 3k

Kiblers winterliche Dessertvariation
Lebkuchentiramisu, Zwetschgenroster, Zitrus-Sorbet

MENU III

Selleriecremesuppe
oder

Frankischer Feldsalat mit Speck und CroGtons

X X%k

% rosche Bauerngans aus dem Rohr

Apfelblaukraut, Kartoffelklof3e

oder
Gebratenes Filet vom Zander mit Mandelbutter
dazu MarktgemUse und Petersilienkartoffeln

oder

Hausgemachte Spinatknodel

mit Kirschtomaten, Rucola und Parmesan

* % %k

KUblers karamellisierter Kaiserschmarrn
mit Mandeln und Rosinen, dazu Apfelmus




