SPEISEKARTE

Viorneweg, hinterher oder auch einfach so

Sake Highball 8,90

Fruchtig scharfer Aperitif bestehend aus japanischem Reiswein, Wendelsteiner Rotbier 4.50

Zitronensaft und scharfer Ingwerlimonade . . .
Vom Brauverein aus Wendelstein, untergdriges,

Crodino Wildberry — alkoholfrei 7,50 nur mit Gerstenmalz gebrautes, dunkles Bier.
Alkoholfreier, wiirzig, stBer Aperitif

Voorspeisen, Salate und Suppe

Kurbiscremesuppe 6,90

Vom frankischen Hokkaidokurbis mit Ingwer und
Kokosmilch verfeinert, dazu gerostete Kurbiskerne
und Kurbiskernél

Gemischte Antipasti-Platte 11,80
Dunn aufgeschnittener Parmaschinken, Mozzarella,
hausgemachte Antipasti und grines Pesto

Zweierlei vom Hummus 6,80
Klassischer Kichererbsen-Hummus und Rote-Bete-
Hummus, serviert mit Knoblauchbrot

Vitello Tonnato 13,80
Dunn aufgeschnittenes, zart gegartes Kalbfleisch unter einer
cremigen Thunfisch-Sauce

Kublers Caesar Salad 16,10 Gartensalat Hahnchen 14,90 Salat Americano 21,50

knackige Blattsalate, saftig gegrillte Bunt gemischte Blattsalate, saftig gegrillter  Knackig frische Blattsalate, gegrillte
Hahnchenbrust, Rucola, Hahnchenbrust, Kirsch-tomaten, Rinderfiletspitzen, Mozarellasticks,
Kirschtomaten, CroUtons und frisch Weintrauben, Rosinen, karamellisierte Mais, Kirschtomaten, knackige
geriebener Parmesan — mit unserem Walnusse - mit unserem feinen CroUtons - mit unserem feinen
haus-gemachten Caesar-Dressing Hausdressing Hausdressing

Unsere Klassiker

Zwiebelrostbraten aus dem Rinder-Roastbeef 23,00
Mit frisch gebackenen Rostzwiebeln und Pommes frites

Pfannenschnitzel ,Wiener Art” vom Schwein 15,70
Mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat

Cordon Bleu vom Schwein / Tegernseer Cordon Bleu 16,80 / 17,90

mit Pommes Frites und gemischtem Salat /

Tegernseer Cordon Bleu: zusatzlich mit Meerrettich und suBem Senf gefullt
mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischter Salat

Herzhafte Spinatknddel mit gebratenen Pilzen vegetarisch 14,50
In feiner Pilzrahmsauce, dazu Rucola, Kirschtomaten und
frisch geriebener Parmesan

Gerne bereitet unsere Kiiche fiir Sie auch alternative Gerichte fiir vegane Ernéhrung zu!

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Gerne kdnnen Sie auch von den meisten
Gerichten eine kleine Portion bestellen. Der ausgewiesene Preis wird dann auch um 1,50 € reduziert.

Alle Preise verstehen sich in Euro und incl. gesetzlich glltiger MwSt.



Vom Grill

Rib-Eye Steak 250g 24,90 / 400 g 35,00
dazu Krauterbutter
oder Triffelbutter +0,50

Bacon-Cheese-Burger 13,00 Double Beef +5,90 Veggie Burger 13,00

Cocktailsauce

100 % frénkisches Rindfleisch vom Metzger Dursch im Brioche  (auch vegan maglich)
Brotchen, Gurke, knuspriger Bacon & geschmolzener Kése Veganes Linsen-Pilz-Soja Patty im Brioche-Bun,
Antipasti-GemUse, Mozzarella und hausgemachte

Mégliche + Pommes frites 3,50 + groBer Steaksalat 8,90
Beilagen + Hausgemachter Coleslaw 3,50 + Gemischter Salat 4,50
+ Bratkartoffeln 3,50 + mediterranes Gemise 4,50
+ SuBkartoffelpommes 4,50 + frankische Wedges 3,50

Unsere Saisonale Tagesempfehlungen

QUAK-ATTACK! — Entenburger 13,90 Frankischer Sauerbraten 18,30

Hausgemachtes Entenpflanzerl auf luftigem Brioche-Bun,  In samiger Sauce, mit Kartoffelkl6Ben und hausgemachtem

dazu Rotkohl-Slaw, und Preiselbeermayo Apfelblaukraut

Capelli mit Kurbis-Ricotta-Fullung 17,80 Hirschschnitzel in Haselnuss-Krauterkruste 22,40

Feine Teigtaschen in Salbeibutter geschwenkt, dazu Dazu geschmorte Birnen, PilzrahmsoBe, Preiselbeeren

Kirschtomaten, Parmesan, Rucola & Blattspinat und unser hausgemachter Kartoffelsalat
Fischempfehlung

Der Frankische Klassiker: Gebackenes Karpfenfilet 19,80
Karpfen von der Fischerei Reitinger — in Winkler-Bier gewendet, mit Remoulade,
hausgemachtem Kartoffel- und gemischtem Salat

Dessert

Espresso Affogato 5,40
Eine Kugel Bourbon-Vanille-Eis mit einem frisch gebrihten Espresso Ubergossen

Hausgemachtes Tiramisu 7,50
Dazu eine Kugel Vanilleeis

Wake me up: Espresso Martini 9,50
After-Dinner-Cocktail mit frisch gebrihtem Espresso, Vodka & Kahlda auf Eis geshaked

Stellen Sie sich Ihren Eisbecher zusammen: je Kugel 1,90 + Sahne 0,50
Milcheis: Schokolade, Bourbon-Vanille,  Sorbet: Erdbeere, Zitrone, Schwarze

Haselnuss, Walnuss, Zimt, Joghurt, Johannisbeere, Mango-Maracuja
Stracciatella

Hausgemachte
Elisenlebkuchen

S

5 Stdck gemischt 11,80 €
5 Sttick mit Schokolade 12,80 €

Auch perfekt fur Zuhause

Gerne bereitet unsere Kiiche fiir Sie auch alternative Gerichte fiir vegane Ernéhrung zu!
Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Gerne kdnnen Sie auch von den meisten
Gerichten eine kleine Portion bestellen. Der ausgewiesene Preis wird dann auch um 1,50 € reduziert.

Alle Preise verstehen sich in Euro und incl. gesetzlich glltiger MwSt.




