SPEISEKARTE

Viorneweg, hinterher oder auch einfach so

Rhabarber-Mojito 8,90
WeilBBer Rum mit frischer Limette, Minze aus dem unserem Garten und hausgemachtem Rhabarbersirup, aufgeftllt mit Soda

Wermut Tonic 6,90
Antica Formula auf Eis, mit einem Spritzer Zitrone und Tonicwater aufgeftllt

Ramazzotti Sour Cocktail 8,90
Erfrischend & herb — Ramazzotti Amaro auf Eis mit Zitrone und Lauterzucker geshaked

Lillet Peach / Schwarzer Hugo / Aperol Spritz 6,90

Wendelsteiner Rotbier 4,50 Winkler’s Hefe-Pils 4,30

Vom Brauverein aus Wendelstein, untergdriges, nur Feinfruchtiges, naturtrtibes Kellerpils aus Lengenfeld
mit Gerstenmalz gebrautes, dunkles Bier

Voorspeisen und Suppen

Gemischte Antipasti-Platte 11,80
Dunn aufgeschnittener Parmaschinken, Mozzarella, hausgemachte Antipasti und griines Pesto

Carpaccio vom Rind 13,40
Mit Rucola, Parmesan, Walnussol und karamellisierten Walntssen

Frankische Spargelcremesuppe 7,10
Frische Cremesuppe mit Sahnehaube und CroGtons verfeinert

Tom Kha ,Spargel” 8,50
Spicy , Thai-Style”-Spargelsuppe mit Kokosmilch, grinem Spargel und Wokgemdise

Lauwarmer griner Spargelsalat 12,50
Mit Vinaigrette, Kirschtomaten, Parmesan und dazu Baba Ganoush

Unsere Klassiker

Zwiebelrostbraten aus dem Rinderroastbeef 20,50
Mit frisch gebackenen Réstzwiebeln und knusprigen Pommes frites

Pfannenschnitzel ,Wiener Art” vom Schwein 15,70
Mit hausgemachtem Kartoffelsalat und gemischtem Salat

Cordon Bleu vom Schwein / Barlauch-Cordon-bleu 16,80 / 18,50
Mit Pommes Frites und gemischtem Salat

Herzhafte Spinatknodel vegetarisch 14,50
In feiner Pilzrahmsauce, dazu Rucola, Kirschtomaten und frisch geriebener Parmesan

Saisonale Blattsalate mit saftig gegrillter Hahnchenbrust / gegrillten Garnelen 14,90 / 15,40
Knackige gemischte Blattsalate, Rucola, frisches Obst, kandierte Walnusse, Kirschtomaten, und unser feines Hausdressing

Bacon-Cheese-Burger mit knusprigen Pommes frites & hausgemachter Burger-Sauce 15,90 Double Beef +5,90

100 % Rindfleisch von der Metzgerei Dursch aus Gostenhof im Brioche Brétchen, Gurke, knuspriger Bacon & geschmolzener Kase
Gerne bereitet unsere Kiiche fiir Sie auch alternative Gerichte fiir vegane Ernéhrung zu!

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam

Alle Preise verstehen sich in Euro und incl. gesetzlich glltiger MwSt.



Unsere Tagesempfehlung

Die Spargelzeit bricht an — feiner frénkischer Spargel

aus Abenberg
Portion Spargel (ca. 250g) 14,50
Serviert mit zerlassener Butter, dazu Petersilienkartoffeln
Spargelsalat mit feiner Vinaigrette ,frankisch weich” 13,50

,Cordon bleu” vom griinen Spargel 17,80
Gruner Spargel im Kase-Schinken-Mantel, in der Pfanne ausgebacken, dazu zerlassene Butter und hausgemachter
Kartoffelsalat

Butterspargel mit Wiener Kalbsschnitzel 29,80 (wahlweise auch mit Schweineschnitzel 24,00)
Portion weiler Spargel, dazu ein zartes Kalbsschnitzel aus dem Kalbsricken und Petersilienkartoffeln

Rinderfilet mit gegrilltem griinen Spargel 36,90
Portion gruner Spargel vom Grill, dazu 200g saftiges Rinderfilet und Petersilienkartoffeln

Kubler’s Grillteller 24,80
Saftige Barbecue-Rippchen vom Schwein, dazu ein Rinderhuftsteak und ein Schaschlik-SpieB mit Rind vom Grill, serviert mit Ajvar
und Pommes frites

Pikante Schaschlik-Pfanne 16,40
Unsere heiBgeliebte Schaschlik-Pfanne mit knusprigen Pommes frites und einem gemischten Salat serviert

Schweinefilet-Pfannerl 19,80

Gegrillte Schweinefiletspitzen in Champignonrahmsauce, mit hausgemachten Butterspatzle und einem gemischten Salat serviert

Plant-Based-Burger vegetarisch 15,90
Hausgemachtes Patty aus Sojaprotein, dazu Burgersauce & mit Mozzarella Uberbackenes Antipasti-Gemuse, serviert mit
Pommes frites — auch vegan maoglich

Tiroler Kaspressknodel vegetarisch 14,80
Hausgemachte Kaspressknoddel auf einem groBen gemischten, mit unserem feinen Senfdressing verfeinertem, Salat serviert

Fischvariation vom Grill 24,80
Auf der Haut gebratenes Filet vom Wolfsbarsch und frische Calamaretti dazu knackiges Marktgemdse und romische Nocken

Wolfsbarsch im Ganzen (ca. 450q) 26,00
Ganzer Wolfsbarsch vom Grill, dazu gegrillter gruner Spargel und Petersilienkartoffeln

Hausgemachter Fischburger 14,90
Hausgemachtes Fischpflanzerl in knuspriger Panade gebacken, mit Sauce Remoulade und mit Pommes frites serviert

Dessert

Espresso Affogato 4,80
Eine Kugel Bourbon-Vanille-Eis mit einem frisch gebrihten Espresso Ubergossen

Hausgemachte Apfelktchle 7,50
Mit einer Kugel Bourbon-Vanille-Eis und Sahne serviert

Kubler’s Dessertvariation 8,90
Schokoladenbrownie, Kugel Eis und hausgemachte Panna Cotta

Caffé Fredo — der Klassiker aus Santorini 4,50
Cremig, kalt aufgeschaumter doppelter Espresso mit Lauterzucker auf Eis serviert

Gerne bereitet unsere Kiiche fiir Sie auch alternative Gerichte fiir vegane Ernéhrung zu!
Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam
Alle Preise verstehen sich in Euro und incl. gesetzlich glltiger MwSt.



